
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

この度、札幌市からデイサービスにおいて 

感染対策を今まで以上に徹底してほしいとの通知がありました。 

この状況下における感染発生は生命を脅かすことに直結し、 

また、変異株による感染拡大は、これまでにない危機的な状況です。 

そこで、5月 13日から当面の間、現在当事業所を利用している方で、 

自宅などでの入浴が難しい方のみのご利用に限らせていただきます。 

一人一人送迎を行い、浴室にも一人ずつ入っていただき、 

利用者様同士の接触をできるだけさけるという対策を 

とらせていただくこととなりました。 

通常の再開時期については、まだ決まっておりませんが、 

職員一同皆様にお会いできることを心待ちにしております。 

昨今の新型コロナウイルスの感染状況に加え、札幌市からの 

通知を受けて、現在ショートステイでは受入れを制限させて 

いただいております。 

従前どおりの受入れの再開時期につきましては、 

今後の感染状況をみながら判断させて頂きたいと 

考えておりますので、その際は改めてケアマネジャーや 

ご家族の皆様にご連絡させていただきます。 

一日も早く終息し、皆様と元気にお会いできることを 

ユニットスタッフ一同願っています。 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10周年を記念して施設内を紹介する動画を作成し YouTubeにアップしました。 

 

現在、新型コロナウイルス感染拡大防止対策の一環として、施設内の見学・ご案内はご遠慮 

頂いておりますので、介護施設への入居を考えている方、介護施設での就職を考えている方へ向け 

造りや設備を一つ一つ撮影し紹介しています。 

１０分程度なので、興味のある方は隙間時間にぜひ見てみて下さい。 

 

とは？ 

ヒューマノイドロボットであり、その名称は 

「PAL」（友達）と「RO」（ロボット）が由来です 

コミュニケーション機能と自律移動機能を搭載し、 

入居者様とゲーム、クイズ等様々な種類の 

レクリエーションや会話を行う事が出来ます 

写真の様に、かわいらしく 

入居者様に話しかけるためか、 

早くも皆さまから受け入れられています。 

今後も PALROは職員と共に、 

レクリエーションや体操、歌など 

入居者様とのコミュニケーションを通して 

孤独感の軽減や、明るく、楽しく 

健康維持が行なえるよう、様々な場面で 

入居者様と関わっていく予定です。 

 

こちらの QR コードを

カメラにかざすと 

視聴ができます 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

月に 1度グルメの旅と称して様々な都道府県の駅弁や、 

ご当地グルメなどを提供しており、毎月広報誌で紹介しています。 

今月は長崎県発祥の 

でした 

〒062-0021 札幌市豊平区月寒西 1 条 11 丁目 2 番 35 号 

☎011-858-3333  

施設ホームページ URL https://www.keijinkai.com/asagao/ 

 

鎖国時代、唯一の開港地であった長崎・出島には独特の文化が 

生まれました。開国後の明治時代中期、中華料理店の店主が、 

当時日本に訪れていた、多くの中国人留学生に、安くて栄養価の高い 

食事を食べさせるために考案された、と言われています。 

その後、留学生の間で人気となり、長崎に定着しました。  

ちゃんぽんの語源はいろいろとあり、 

中国の福建語の挨拶「吃飯」（シャポン・セッポンと発音）や 

「混ぜる」を意味する言葉「掺混」からちゃんぽんと呼ばれるように

なった、という説もあります。  

豚骨をベースに魚介の旨味を加えたコクのある風味に仕上がっています 
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